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APERITIUS & C

ONACKO
Xips de pldtan amb xocolata i petazetas 5,00€/8uV
Cacauets al wasabi 3,50€/mini bol V

PUNXATS FREDS
Meld cantaloupe amb pernil iberic 9,50€/6u
Seitd amb aranja, sakures i sal negra 9,00€/6u
Maduixa amb pernil d'dnec i pebre rosa 10,50€/6u
Llagosti amb romesco 12,00€/6u

CULLERES
De salmd fumat amb ous de truita i anet 11,00€/6u
De foie micuit amb sesam i crema de mango 12,50€/6u

MINI BOLS
Trio dhummus : cigrons, remolatxa amb tandoori | pesols amo menta 9,00€/3uV
De fals cevitxe amb salmd, mango i alvocat amb perles d'oli 8,50€/3u
De guacamole amb pico de gallo i natxos 8,00€/3uV
Mini cassoleta de pop a la gallega 10,00€/3u

DELICIES & CO

Farcellets de foie amb poma 8,50€/6u
Quiche Lorraine d'espinacs amb llagosti 9,00€/6u
Bunyols de bacalld amb pebre de la Vera 9,00€/10u
Boletes veganes d'arrds amb verduretes i curti 9,00€/10u V
Mini falafels ambo salsa Tzatziki 9,00€/6u V
Tires de pollastre cruixent ambo cornflakes i maio LeadPerrins 9,50€/6u
Mini burguer de pulled pork amb col, ruca i guacanmole 9,00€/3u
Mini burguer de vedella i Angus amb ceba caramelitzada 9,00€/3u
Les nostres croguetes de rostit tradicional 10,00€/10u
Les nostres croguetes de pernil iberic 10,00€/10uU

COOQUES ENRAMADES
D'escalivada amb anxoves de I'Escala 10,00€/u
De carbassd amb botifarra negra 10,00€/u
De formatge de cabra, bacd i tomaquet italid 10,00€/u
De verdures i bruschetta d'olivada 10,00€/u Vv
gorgonzola amb pera, alfdbrega i pebre rosa 10,00€/uVv
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GASTRONOMIA & CO

CREMEGS | AMANIDES
Crema de carbassa amb cardamom 3,00€/1u 25clV
Zurito damanida de brots amb fruita vermella, permil ddnec, foie | vinagreta de gerds 4,50€/1

ENTRANTS & CO
Lassanya d'alberginia, carbassd i bolets shiitake 9,00€/racio V
Tartar de remolatxa amb poma, salsa mostassa verda | papadum 9,00€/racié V
Wok d'Helra, noodles i verduretes a la soja 9,50€/racié V
Carpaccio de bacalld fumat amb tomacd, olivada, ceba de figueres i ol de Siurana 10,00€/racio

ENTRANTS 100% NADAL
Escudella amb galets, pilota, cigrons col i patata 10,00€ /racio*
Escudella tradicional amb carn d'olla 15,00€ /racic*

Els nostres canelons de rostit tradicional amb beixamel trufada 12,50€/6u.
Els nostres canelons de bolets, ceps, beixamel de bolets i parmesd 12,50€/6uV
Els nostres canelons de llug, rap i gambes amb veloute de marisc 18,50€/6u.
Crema de peix de roca de Vilanova amb gambetes i cloisses 12,50€/1u 11,

OEGONOS
Rodo de pollastre pages farcit a la Catalana amb orellones daloercoc i castanyes 10,50€/racio
Vedella trufada amb bolets de temporada, moixernons, ceba i pastanaga confitada 10,00€/racié
Cuixa de cabrit abaixa temperatura ambo patates confitades, verduretesi pure de moniato 21,00€ /racio**
Anec mut del Penedés rostit amb prunes, pinyons cebetes i puré de poma 52,00€ -5 pax) ™/ T150€ cuixa
Anec mut del Penedés a la taronja amb kumaguats caramellitzats 52,00€ (4-5 pax) **/ T50€ cuixa
Suquet de rap al romesco amb gambes de platja i cloisses 22,00€ /racio
Bacalld a la llauna amb espinacs, panses , pinyons i acompanyat d'hummus 12,70€ /racio
Corball a baixa temperatura amb saltejat d'arrds salvatge, verdures i dllioli negre 12,90€ /racio

POSTRES § CO
Lemon pie en cassoleta de galeta by Coquo 4,50€/uV
Pastis de formatge amb fruites del bosc by Coquo 4,50€/uV
Mousse de coco amb pinya caramelitzada i gingebre by Coquo 4,50€/uV
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Carta valida per els dies 24, 251 26
Carta valida per el dia 31 menys les opcions marcades amb **
Recollida encarregs a ¢/ Masia Frederic, 34 Vilanova i la Geltrd

Comandes :
Telefon 938165924

Whatsapp 630055245
Mail : nadal@coguocatering.cat
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